
bergamo

Tartare di salmone affumicato Red King e caviale fresco.

Crema di zucca e bon bon di gamberi fritti.

Foie gras cotto al torcione, pan brioche e composta di ciliegie.

Insalata capolino, anatra, uovo barzotto, raclette e tartufo bianco.

Cappelletti in brodo tartufato di cappone.

Guancia di vitello, purè di patate ratte, farinata toscana e carciofi liguri.

Sorbetto di litchi col pastone (finger lime, arancia, limoncello e meringhe).

                    Panettone del Maestro e crema chantilly all’italiana.

*

€ 130

                                                     Al momento della prenotazione, è richiesto un acconto di € 60 per persona                                                                  
   (il pagamento puo’ essere effettuato tramite bonifico bancario o indicazione del Vs nr di Carta di Credito e relativa scadenza)


